
‧若無特別註明，本菜單所使用之牛肉來源皆來自於美國、豬肉來源皆來自於台灣。 

‧所有價格皆以新台幣計算，另需外加 服務費。

‧自備酒水服務費：葡萄酒每瓶 元；烈酒每瓶 元。
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‧若無特別註明，本菜單所使用之牛肉來源皆來自於美國、豬肉來源皆來自於台灣。 

‧所有價格皆以新台幣計算，另需外加 服務費。

‧自備酒水服務費：葡萄酒每瓶 元；烈酒每瓶 元。
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‧

‧

 
 
 

桌菜菜單 

TABLE MENU I 
 

 

紫艷美饌初現 
香酥芝麻炸脆鱔、蔥油老滷春喜油雞腿、香橙脆皮松阪豬叉燒、鹹蛋黃奶香焗南瓜 

北海道瑤柱花膠竹笙羹 

山葵沙丹明蝦球 

梅菜松板肉蒸嫩豆腐 
 

豉油皇清蒸海石斑 

蒜香大漠脆皮風沙雞 

蠔皇原隻八頭鮑魚炆花菇 

澳洲和牛松貢菜炒飯 

香芒楊汁金露、鬆化酥皮蛋塔 

繽紛水果盤 

每桌十人份

 
 
 
 
 



‧若無特別註明，本菜單所使用之牛肉來源皆來自於美國、豬肉來源皆來自於台灣。 

‧所有價格皆以新台幣計算，另需外加 服務費。

‧自備酒水服務費：葡萄酒每瓶 元；烈酒每瓶 元。
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桌菜菜單

TABLE MENU II 
 

 

紫艷美饌初現 
香酥芝麻炸脆鱔、蔥油老滷春喜油雞腿、香橙脆皮松阪豬叉燒、醬燒玉米筍 

 

生拆蟹肉花膠菠菜羹 

 
X.O.醬蘆筍炒明蝦球 

花蓮豆奶山蘇苗炒松板肉 

剁椒蒜香蒸龍膽魚球 

紫艷片皮鴨二吃（片皮、紫薑炆鴨架） 

、

蠔皇原隻六頭鮑魚炆花菇 

瑤柱珍珠荷葉糯米飯 

蛋白杏仁茶湯圓、紫艷菇菇包 

繽紛水果盤 

每桌十人份

 
 



‧若無特別註明，本菜單所使用之牛肉來源皆來自於美國、豬肉來源皆來自於台灣。 

‧所有價格皆以新台幣計算，另需外加 服務費。

‧自備酒水服務費：葡萄酒每瓶 元；烈酒每瓶 元。
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桌菜菜單

TABLE MENU III 
 

紫艷美饌初現 
香橙脆皮松阪豬叉燒、松花皮蛋鮑魚、 

明爐港式燒鴨、冰鎮愛玉紹興黃酒醉雞、鹹蛋黃奶香焗南瓜 

鮮拆蟹肉頂級燕窩羹 

翠盞酥炸美國岩蠔 

港式蟲草花貴妃雞 

秋葵野菌香辣炒牛柳粒 
 

豉油皇清蒸海老虎斑 

翡翠蠔皇極品六頭鮑魚炆婆參 

原隻澎湖明蝦燴伊麺 

生磨蛋白杏仁茶、紫艷菇菇包 

繽紛水果盤 

每桌十人份



‧若無特別註明，本菜單所使用之牛肉來源皆來自於美國、豬肉來源皆來自於台灣。 

‧所有價格皆以新台幣計算，另需外加 服務費。

‧自備酒水服務費：葡萄酒每瓶 元；烈酒每瓶 元。
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桌菜菜單

TABLE MENU IV 

紫艷美饌初現 
香橙脆皮松阪豬叉燒、松花皮蛋鮑魚、 

蘋果烏魚子脆筒、蔥油老滷春喜油雞腿、X.O.醬炒蘿蔔糕 

花膠響螺頭紅棗杞子燉雞湯 

金銀蒜粉絲蒸澎湖龍蝦 

蘆筍海鹽燒澳洲 M9 和牛  

港式古法蟲草花雲耳蒸圓鱈 

紫艷片皮鴨二吃（片皮、紫薑炆鴨架） 

、

翡翠蠔皇極品鮑魚炆婆參 

紫艷西施泡飯 

滋潤冰糖燉頂級官燕盞、新疆棗皇糕 

繽紛水果盤 

每桌十人份

 


